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/
Assemblage de toutes nos parcelles de Cramant, . /*\
exceptéeles longues verges. o /
+
Full blend of Cramant’s vineyard, except ‘les longues verges. g
\', /
834 bouteilles et 489 magnums. 7
/*\
/
4
\
%
\', /
2 'r\ /
TERROIRS : VINIFICATION : DEGUSTATION : +
CEPAGES : COULEUR: AROMES : A
100 % chardonnay ; . Puissant et équilibré, /‘\
MILLESIME : agrumes a chair ferme ¢
CRUS: 2016 N
Cote des Blancs - Cramant . ACCORDS: *
; . ELFW_'\GE DUVIN: Apéritif et repas, cuvée g
ECHELLE DES CRUS : Bois/inox gastronomique N
Grand cru *
_ FERMENTATION TEMPERATURE DE <
CRAMANT SURFACE : MlAITOILACTIQUE : SERVICE : / \
1Ha24 Réalisée s 140 : ¥
12 a 14 °Cselon les envies / \
ANNEES DE DEGORGEMENT A
cé;mmewn PLANTATION : & DOSAGE : *
g, Pl 1951 4 1989 10 janvier 2024 e
% '2? @ Janvier Analyses et fiches *
45 ans d'age moyen Dosage: 1,7 g/L sur notre site web. .
Sulfites ajoutés : 0 mg/L /*/\
/
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CRAMANT 2017 GRAND CRU *\/
.
't'\ /
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/\
/
Assemblage de toutes nos parcelles de Cramant, . /*\
exceptéeles longues verges. o /
+
Full blend of Cramant’s vineyard, except ‘les longues verges. g
\* /
874 bouteilles et 450 magnums. 7
/*\
/
4
\
%
\* /
<
TERROIRS : VINIFICATION : DEGUSTATION : +
CEPAGES : COULEUR: AROMES : A
100 % chardonnay ; . Puissant et équilibré, /‘\
MILLESIME : agrumes a chair ferme ¢
CRUS: 2017 N
Cote des Blancs - Cramant . ACCORDS: *
; . ELFW_'\GE DUVIN: Apéritif et repas, cuvée g
ECHELLE DES CRUS : Bois/inox gastronomique N
Grand cru *
SURFACE :/:E;\Rx)i':TcﬁTlg)uNE TEMPERATURE DE <
N T 7 : H . e
CRAMANT 1 Ha 24 Réalisée SEBVICE : ) \’/
12 a 14 °Cselon les envies / \
ANNEES DE DEGORGEMENT A
C@*;AMPAGNE PLANTATION : & DOSAGE : &
g, Pl 1951 4 1989 10 janvier 2024 e
% '2? @ Janvier Analyses et fiches *
45 ans d’age moyen Dosage:2 g/L sur notre site web. .
Sulfites : 16 mg/L /*/\
/
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Assemblage de toutes nos parcelles de Cramant, . /*\
exceptéeles longues verges. o /
+
Full blend of Cramant’s vineyard, except ‘les longues verges. g
\', /
4064 bouteilles et 450 magnums. 7
/‘t‘\
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TERROIRS : VINIFICATION : DEGUSTATION : +
CEPAGES : COULEUR: AROMES : A
100 % chardonnay ; . Puissant et équilibré, /‘\
MILLESIME : agrumes a chair ferme ¢
CRUS: 2018 N
Cote des Blancs - Cramant . ACCORDS: *
; . ELFW_'\GE DUVIN: Apéritif et repas, cuvée g
ECHELLE DES CRUS : Bois/inox gastronomique N
Grand cru *
_ FERMENTATION TEMPERATURE DE Y
CRAMANT SURFACE : MlAL‘OILACTIQUE : SERVICE : / \
1Ha24 Réalisée 5140 : ¥
12 a 14 °Cselon les envies / \
ANNEES DE DEGORGEMENT A
;AMPAGNE PLANTATION : & DOSAGE : &
Lo Dl 1951 a 1989 4 Octobre 2022:0,8 g/L R
% '2? @ ctobre 9/ Analyses et fiches *
45 ans d’age moyen Brut nature sur notre site web. .
Sulfites ajouté : 0 mg/L L7
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Assemblage de toutes nos parcelles de Cramant, . /*\
exceptéeles longues verges. o /
+
Full blend of Cramant’s vineyard, except ‘les longues verges. g
\* /
4354 bouteilles. 7
/*\
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TERROIRS : VINIFICATION : DEGUSTATION : +
CEPAGES : COULEUR: AROMES : A
100 % chardonnay ; . Puissant et équilibré, /‘\
MILLESIME : agrumes a chair ferme ¢
CRUS: 2019 N
Cote des Blancs - Cramant . ACCORDS: *
; . ELFW_'\GE DUVIN: Apéritif et repas, cuvée g
ECHELLE DES CRUS : Bois/inox gastronomique N
Grand cru *
SURFACE :/:E;\Rx)i':TcﬁTlg)uNE TEMPERATURE DE <
N T 7 : H . Ve
CRAMANT 1 Ha 24 Réalisée SEBVICE : ) \’/
12 a 14 °Cselon les envies / \
ANNEES DE DEGORGEMENT A
;AMPAGNE PLANTATION : & DOSAGE : &
g, Pl 1951 4 1989 10 janvier 2024 e
% '2? @ Janvier Analyses et fiches *
45 ans d’age moyen Dosage:2,25g/L sur notre site web. .
Sulfites : 19 mg/L /*/\
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