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EPERNAY ‘LES POMMIERS’ 2019 *
.
Sélection massale de meuniers plantée par mon grand pére Daniel et papa ~ )
en 1968 : une craie a fleur de peau pour un fruitimmédiat ! ot
o
Parcelle surplombant la ville d’Epernay, soleil levant : fraicheur pour ce cépage g \ P
délicat... /*\
N
N
L'habillage ? Vous comprenez rien ? Nous non plus ! .
&
AL
E}
‘Selection massale’ of meuniers planted by my grand father Daniel and Dad -
in 1968 : a skin deep sensitivity chalk for an immediat fruit ! /"'\
+
Epernay overhanging plot, sun rise : freshness for this delicat grape variety... \_’/ h
AN
The label ? You understand nothing ? We neither ! /\*
<
1358 bouteilles. .
&
TERROIRS : VINIFICATION : DEGUSTATION : TN
. 4
\
CEPAGES : COULEUR: AROMES : \f\/
100% Meunier ) . Coin, foin, brioché, o
MILLESIME : groseille, péche .
CRUS: 2019 4/\
Eperna " . ’
pernay ELEVAGE DU VIN : ACCORDS : » Kk
SURFACE : Bois/inox Apéritif a fin de soirée «
Les pommiers : 22, 77 ares FERMENTATION TEMPERATURE DE \’<
ANNEES DE MALOLACTIQUE : SERVICE: -
PLANTATION : Réalisée 12a14°Cselon lesenvies "\
X Les pommiers: 1968 i PN
bgmcﬁbojjf DEGORGEMENT ¥
= & DOSAGE : Analyses et fiches N
s 10 janvier 2024 sur notre site web. *
Dosage:2g/L /*\ P
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Sulfites : 16 mg/L N / N
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https://www.philippelancelot.com/fr/nous-trouver

SUCKLING ?

9 4 PTS.
SUCKLING 117 /

PHILIPPE LANGELOT CHAMPAGNE
EPERNAY LES POMMIERS 2019

Bright walnut aromas, smoky thyme
and brown butter. On the palate, it
shows ginger and orange blossoms
with red fruit and apples. Zesty acidity,
fine and persistent mousse and a tight
yet flavorful finish. Pinot meunier. From
biodynamically grown grapes with
Demeter certification. Drink or hold.

Arémes éclatants de noix, de thym fumé
et de beurre noisette. En bouche,

des notes de gingembre et de fleur
d'oranger se mélent a des saveurs de
fruits rouges et de pomme. Une acidité
vive, une mousse fine et persistante et
une finale a la fois tendue et savoureuse.
Pinot meunier. Issu de raisins cultivés en
biodynamie et certifiés Demeter.

A boire dés maintenant ou & conserver.
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